PRIMI

*Gnocchi agli scampi 18
1-2-3-4-6-9
*Spaghetti alle arselle 22
1-4-9-14
Risotto carciofi e guanciale 16
6-7-9-12
B e H Bottoni di scorfano, brodetto e cavolfiore 16
1-3-4-6-7-9
I::XU/W\C Tagliatelle rosse barbabietola e gorgonzola 16
cLuUB 1-3-7
*Conchiglioni alla trabaccolara 20
1-4-9-14
SECONDI
M E N U *Polpo arrostito, patata americana, foglie di cappero e olive 16
9-14
Sogliola alla mugniaia 34
DACONDIVIDERE e
. Spalla d’agnello e patate affumicate 18
*Tris di crocchette 6 79
e *Fritto Greg 18
Ostriche 4,50 pz 1-2-4-5-14
14 . . .
Trancio del giorno, purea di carote e cavolo romanesco 18
*Gran crudo Greg - Plateau di crudo minimo 2 persone 75 467
2-4-14 T . . .
- Triglia bieta e finocchi 16
Culatello di Zibello DOP 10 47
“Fratelli Spigaroli”
1I:_7ocaCC|a stracchino 16 DOLCI
*Focaccia gamberi e pomodori secchi 20 Tortino fondente al cioccolato 8
1-2-7 1-3-7-8
Focaccia fiori di zucca, stracciatella e acciughe 20 Cremoso al cioccolato bruciato 8
1-4-7 1-7-8
La cecina 10 Mousse di yougurt, miele e mandorle 8
*Cecina gamberi e burrata 14 e
72 Crema Catalana 8
1-3-7
Tartelletta lemon curd 8
1-3-7-8
Gelato 8
ANTIPASTI 1378
Piatto frutta 8
Astice alla catalana 32
2-9
Tartare di pescato, cocco, cacao e ricotta al mezcal 14 PROPOSTA BIMBI
4-7-9-6-12
Battuta di fassona ‘scomposta’ 14 Pasta pomodoro 12
3-4-6-10-12 1-3
Burrata, insalata mista e pomodorini 12 Pasta pesto 12
7-12 1-3-5-8
*Tiepido di mare 25 *Cotoletta e patatine 12
2-4-14 1-3
Cozze, patate, paprika e zenzero 14 Sogliola al vapore 18
1-4

7-14

*Alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento di temperatura o potrebbero
essere surgelati all'origine per occasionale irreperibilita del prodotto fresco.

Comunicaci eventuali allergie,intolleranze o diete alimentari particolari.
Il personale é a disposizione per informazioni sugli allergeni e consigli.
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